


Avenue de la Sapinette 20 - 7000 Mons
T. 065/22 08 35 - horeca.mons@lago.be
www.lagomons.be

LE REST-EAU-CAFÉ EST OUVERT TOUS LES JOURS !

BAR : Du lundi au vendredi de 10h à 21h30
Samedi de 10h à 19h30
Dimanche et jours fériés de 10h à 18h30

CUISINE : Du lundi au vendredi de 11h30 à 14h30 et de 18h à 21h 
Samedi de 11h30 à 19h
Dimanche et jours fériés de 11h30 à 18h
La direction se permet le droit de modifier les horaires suivant circonstances.

WIFI : lago_GUEST • CLEF WIFI : GrandLarge

1 addition par table. 
Dans la mesure du possible, 4 choix  maximum par table.



Suggestions du jour Du 14/05 au 18/05

Lundi
 Jambon grillé miel et moutarde & frites

Mardi
Blanc de volaille fumé,  

crème de poivrons rouges & riz
Mercredi

Salade salardaise
(pommes de terre, haricots et magret de canard)

Jeudi
Emincé de boeuf à l’italienne & croquettes

Vendredi
Fusilli aux tomates et crevettes

9,90€

Suggestions



Du 31/03 au 06/05
Choix entre :

Saumon aux  asperges & grenailles à l’italienne
ou

Filet de porcelet al’ berdouille & frites
ou

Ribs marinés au miel et épices douces, salade & frites
+ une boisson soft 20cl* ou une Jupiler (25cl)  

au fût ou un café.

Suggestions
vacances

A l’achat d’un menu adulte à 15€, votre enfant 
peut manger et boire pour seulement 5€ de plus !

Choix entre
Penne sauce bolognaise ou jambon/fromage

 ou fish sticks, salade & frites
 ou nuggets de poulet, compote et frites

+ une boisson soft 20cl*
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Un enfant à 5€ par menu adulte acheté.



Boissons

BOISSONS CHAUDES
EXPRESSO

2.10€

DÉCA
2.10€ 

MOKKA*
2.10€

THÉ
Nature / citron  

menthe / Jasmin
2.10€

CAPPUCCINO MOUSSE DE LAIT*
2.60€

CAPPUCCINO CHANTILLY*
2.70€

CÉCÉMEL CHAUD
2.60€

CÉCÉMEL CHAUD + CHANTILLY
3.20€

LAIT RUSSE*
2.50€

LATTE MACCHIATTO*
2.80€

IRISH COFFEE
6.70€

* existe aussi en déca

BOISSONS FRAÎCHES
COCA-COLA 20cl

Coca-cola / light / zéro
2.10€

FANTA / SPRITE 20cl
2.10€

CHAUDFONTAINE  PLATE ET PÉTILLANTE 
25cl  - 2.10€

CHAUDFONTAINE  PLATE ET PÉTILLANTE 
50cl 3.80€

GINI 20cl
2.40€

NORDIC TONIC / AGRUMES 20cl 
2.40€

FUZE TEA / FUZE TEA PÊCHE 20cl
2.40€

CÉCÉMEL 20cl
2.40€

MINUT MAID 20cl
Orange / pomme / ace / pomme-cerise 

2.40€

AQUARIUS 33cl 
Orange / citron 

2.70€

FINLEY 20cl
Orange sanguine & pamplemousse 

 Citron & sureau
2.50€



ALCOOLS
BACARDI, GIN, VODKA, WHISKY, 
AMARETTO DI SARONO, GRAND 
MARNIER, COGNAC, BAILEYS ET 

COINTREAU  
5.00€

JACK DANIELS
 8.00€

SUPPLÉMENT SOFT 
1.00€

APERO SANS ALCOOL
FINLEY MOJITO ou FINLEY SPRITZ 

2.90€

APPELTISSER 25cl
3.80€

APÉRITIFS
APÉRO MAISON

Aperol, cointreau, soda & cava
6.20€ 

SANGRIA BLANCHE / ROUGE
Verre : 5,30€ 
1/2 L : 9,00€ 
1L : 16,80€

MARTINI ROUGE / BLANC 
3.50€

PORTO ROUGE / BLANC 
3.50€

KIR / PINEAU DES CHARENTES 
3.80€

PICON VIN BLANC / BIÈRE 
5.50€

CAMPARI ORANGE
4.80€

RICARD 
4.20€

PISANG ORANGE / GANCIA 
4.50€

CAVA 
Verre : 5.30€ - Bouteille : 19.00€ 

CAVA ROYAL 
 5.80€

a Les incontournables 
de l ’ été

APEROL SPRITZ  ...............................................................5.80€

CUBA LIBRE  ...............................................................................6.50€

GIN TONIC  .......................................................................................7.00€

Bombay Sapphire + tonic au choix

Apéro



BIÈRES AU FÛT
JUPILER 

25cl : 2.10€ - 33cl : 2.80€ - 50cl : 4.00€

HOEGAARDEN BLANCHE 
25cl : 2.60€ - 50cl : 4.50€

ST-FEUILLIEN 
33cl : 3.60€

LEFFE BLONDE 
33cl : 3.60€ - 50cl : 5.00€

HOEGAARDEN ROSÉE 
25cl: 2.70€

Supplément grenadine/coca : 0.20€

BIÈRES BOUTEILLE
HOEGAARDEN RADLER  25cl : 2.60€

LIEFMANS 25cl : 2.80€

DUVEL 33cl : 3.80€

TRIPLE KARMELIET 33cl : 3.90€

KASTEEL ROUGE 33cl : 3.80€

CORONA 33cl : 3.50€

CARLSBERG 25cl : 2.80€

LA MONTOISE 33cl : 3.80€

LEFFE RUBY 33CL : 3.60€

HOEGAARDEN GRAND CRU 33CL : 3.80€

BIÈRES TRAPPISTES 
CHIMAY BLEUE 33cl : 3.80€

TRIPLE WESTMALLE 33cl : 4.20€

ORVAL 33cl : 4.20€
(suivant disponibilité)

BIÈRES  D’ABBAYE
ST-FEUILLIEN 33cl : 3.80€

LEFFE BRUNE  33cl : 3.60€ 

VINS
BLANC, ROSÉ ET ROUGE

“SANTA GLORIA”
Verre : 3.20€ - Quart : 5.40€

Demi : 10.00€ - Bouteille : 16.80€

Bières



TAPAS 
CHIPS  

Sel, paprika ou pickels
1.60€

PORTION DE FROMAGE & MOUTARDE
6.00€

PORTION DE SALAMI & MOUTARDE
6.00€

MINIS LOEMPIA 
Minis loempia (8 pcs) et sauce

6.00€

NACHOS & SAUCE DIP
6.00€

BOULETTES APÉRO
Croquettes de viande de boeuf (8 pcs)  

et moutarde
6.00€

AILES DE POULET & SAUCE CHILI (8 pcs)
8.00€

ASSIETTE MIXTE FROIDE
Portion de fromage, de salami, d’olives et 

tomates séchées avec de la moutarde 
12.00€

ASSIETTE MIXTE CHAUDE 
Minis loempia, boulettes apéro, 

fricadelles, croquettes de nouilles  
et ailes de poulet avec 3 sauces

(4 pcs de chaque)
15.00€

CROQUES
accompagnés d’une petite salade  

et de crudités

CROQUE-MONSIEUR  8.50€
Jambon & fromage (2pcs)

CROQUE-HAWAI  9.50€
Jambon, fromage & ananas (2pcs)

CROQUE BOLO  9.50€
Jambon, fromage & bolognaise (2pcs)

Suggestions du chef
ESCALIVADA  11.00€

Pain toasté, tomate, aubergines, 
courgettes, champignons  

& poivrons grillés

ITAL ‘CROQUE  9.50€
Pancetta & mozzarella

SANDWICHS
JAMBON OU FROMAGE 4.50€

DAGOBERT 5.50€
Jambon, fromage, mayonnaise et crudités

VEGETARIEN  5.00€
Salade, crudités, tomates séchées, 

aubergines grillées, poivrons & olives

THON 5.50€

Sur le pouce



ENTRÉES
POTAGE DU JOUR

4.50€

CROQUETTES DE FROMAGE (2 pcs)
11.00€

CROQUETTES DE CREVETTES (2 pcs)
13.00€

DUO DE CROQUETTES (1 + 1)
12.00€

CARPACCIO
Carpaccio de boeuf, roquette, parmesan, 

pignons de pin et tomates sechées
13.00€

SCAMPIS CRÈME À L’AIL (6 pcs)
13.50€

SCAMPIS MAISON (6 pcs)
Crème, Ricard et safran

14.00€

PLATS
servis avec une petite salade ainsi que 

des frites ou croquettes au choix

VIANDES
STEAK

Sauce aux champignons ou au poivre
19.50€

CARBONNADE A LA LEFFE  
ET AU PAIN D’ÉPICES

17.50€ 

BOUCHÉES À LA REINE
16.50€

BOULETTES SAUCE TOMATE
17.50€

STEAK TAGLIATA
Steak émincé, roquette, tomates séchées 

& copeaux de parmesan
19.50€

POISSONS
SCAMPIS CRÈME À L’AIL (9 pcs)

avec frites
19.00€

SCAMPIS MAISON (9 pcs)
Crème, Ricard et safran avec frites

19.50€ 

FISH AND CHIPS
15.00€

A table



SALADES
SALADE GRECQUE

Salade, feta, concombres, poivrons, olives, 
parmesan, croutons et vinaigrette

15.00€

SALADE WELLNESS
Salade, poulet, fruits, scampis (5 pcs)  

pignons pin & fruits secs
19.00€

SALADE DE CHÈVRE
Salade, fromage de chèvre, lardons, 

pomme, miel, crudités, pignons de pin  
et vinaigrette

17.00€

SALADE CÉSAR
Salade iceberg, poulet, anchois, oeuf, 

parmesan, croutons et vinaigrette
17.00€

Suggestions du chef
SALADE ORIENTALE

Salade, tomate, concombre, oignons,  
boulghour parfumé coriandre et raisin 

secs, falafel & vinaigrette au yaourt  et 
menthe fraîche

15.00€

SALADE NIÇOISE
Salade, tomate, concombre, oignons 

rouges, poivrons, olives, anchois, thon, 
œufs & vinaigrette balsamique

16.00€

BURGERS
LE CLASSIC BURGER

Burger 100% angus beef (200gr), oignon 
ring, bourgy sauce, cheddar, lard, salade  

et tomate
15.00€

LE DOUBLE BURGER
2 x Burger 100% angus beef (200gr), 

oignon ring, bourgy sauce, cheddar, lard, 
salade et tomate

19.00€

LE FISH BURGER
Poisson pané, sauce tartare,  

salade et tomate
13.00€

LE VEGETARIEN
Burger végétarien, fromage aux fines 

herbes, salade et tomate
12.00€

Suggestions du chef
LE SAUMON MEXICAIN

Pancake de pommes de terre, guacamole 
et sauce salsa, saumon à la plancha, 

salade croquante, tomate  
& fromage frais au citron vert

14.00€ 

LE BLACK PEPPER
Pancake de pommes de terre, 200 gr  

d’angus beef, salade, tomate  
& sauce poivre noir

15.00€

A table

SANS GLUTEN



A table

POUR LES JUNIORS
CROQUE-MONSIEUR

4.00€

SPAGHETTI BOLOGNAISE
7.50€

PENNE JAMBON/FROMAGE
7.50€

BOUCHÉES À LA REINE *
7.50€

FISH STICKS *
7.50€

POULET & COMPOTE *
8.00€

FRICADELLE *
7.50€

BOULETTES SAUCE TOMATE *
8.00€

HAMBURGER *
8.00€

* accompagné de frites

PÂTES
SPAGHETTI BOLOGNAISE

12.00€

PENNE JAMBON/FROMAGE
12.50€

LASAGNE VÉGÉTARIENNE
12.50€

LASAGNE BOLOGNAISE MAISON
12.50€

Suggestion du chef
PENNE DU CHEF

Crème tomatée, lardons, poulet, 
champignons & piment d’espelette 

16.00€

WOK
WOK DE POULET

Poulet, fettuccine, wok de légumes, sauce 
de soja, sauce chili, roquette & nouilles

18.50€

WOK DE SCAMPIS
Scampis (5pcs), fettuccine, wok de 
légumes, sauce de soja, sauce chili, 

roquette & nouilles
18.50€

WOK VEGETARIEN
Fettuccine, wok de légumes, sauce de 
soja, sauce chili, roquette & nouilles

16.00€



Desserts

DESSERTS
TARTE TATIN

Tarte tatin, crème fraîche,  
glace vanille et noisettes grillées

8.00€

MOELLEUX AU CHOCOLAT
Moelleux au chocolat, crème fraîche, glace 

vanille et noisettes grillées
8.50€

DAME BLANCHE
Glace vanille, sauce au chocolat,  

crème fraîche et biscuit
6.50€

DAME NOIRE
Glace au chocolat, sauce au chocolat,  

crème fraîche et biscuit
7.00€

COUPE BRÉSILIENNE 
Glace vanille, crème fraîche, sauce 

caramel, biscuit et noisettes grillées
7.50€

COUPE MAISON
Glace à la banane, glace à la fraise,  

crème fraîche et biscuit
6.50€

SOUFFLÉ GLACÉ AU CITRON VERT  
6.00 €

CRÊPES 
( De 14h à 18h)

SUCRE
3.60€

NUTELLA
4.00€

MIKADO
Sucre impalpable, glace vanille,  

sauce au chocolat et crème fraîche
5.50€

GAUFRES
SUCRE
4.50€

CHANTILLY
5.50€

MIKADO
Sucre impalpable, glace vanille,  

sauce au chocolat et crème fraîche
7.50€

MILKSHAKE
VANILLE

CHOCOLAT 
FRAISE

BANANE
6.00€



Avenue de la Sapinette 20 - 7000 Mons
T. 065/22 08 35

N’HÉSITEZ PAS À 
DEMANDER LA LISTE 

DES ALLERGÈNES 
DANS LES PLATS À 
VOTRE SERVEUR

14 ALLERGÈNES À MENTIONNER

CÉRÉALES ARACHIDES FRUITS À 
COQUE

CÉLERI MOUTARDE

OEUFS

MOLLUSQUES

LAIT

SOJA

GRAINES 
DE SÉSAME

SULFITES

POISSONS

LUPIN

CRUSTACÉS


